
Abierto todos los días de 7:30 a.m. a 10:30 p.m.
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DESPERTAR

 

Nube de Azúcar  140   

5 piezas de pan francés con helado de temporada.

Soles Rojos  150

Hot cakes red velvet con miel y mermelada.

Frutas del Amanecer  140

Yogur griego natural con frutas del día, semillas y granola artesanal.

Laberinto de Maíz  140

Chilaquiles en salsa roja o verde.

Huevo +40 / pollo +50 / cecina +60.

Enchiladas del Alba  190

Enchiladas de pollo o queso mozzarella en salsa roja o verde.

Luna Negra  190

Enfrijoladas de pollo o queso mozzarella.

Huevos Alquímicos  130

Dos piezas de huevo al gusto.

Jamón / salchicha / tocino / a la mexicana / divorciados.

Omelette Encantado  150

Jamón c/ queso mozzarella, espinaca c/ queso mozzarella, champiñones 

c/ queso mozzarella.

DULCE 

 SALADO
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PARA BEBER
CALIENTITAS 

Herbales / frutales.

Café Americano  45
Café Expreso  45 

Capuchino  80
Tisana  80

Blooming Tea Flower  95
Té verde.

Chocolate Caliente  65

NATURALES

Espinaca, apio, nopal, piña, naranja, toronja 

y jengibre.

Piña con lavanda / jamaica con romero o pepino con

hierbabuena.

Coca-Cola / Zero / Fanta / Sprite 

Fresca / Sidral y agua mineral.

Jugo de Naranja o Toronja  65

Jugo Verde  75

Jugo de Zanahoria  80

Refresco  45

Jarra de Agua Fresca 2L  150

Smoothie  80

DULCES
TENTACIONES

Corazón de la Diosa Blanca  135
Pay de queso hecho en casa con

coulis de frutos rojos.

Magma Safrado  145
Volcán de chocolate acompañado de coulis

de frutos rojos y helado de la casa.

Rollo de Luna y Sol  135
Hojaldre caramelizado con manzana, pera, nuez, 

arándanos, queso crema y helado de la casa.

Pétalo Donají  120
Crema suave y delicada decorada con coulis de

frutos rojos.

Ofrenda Crujiente  110
Mezcla encantada de harina dorada acompañada

con helado de la casa.
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APERITIVOS
Bastones de Luz  110

Zanahoria, jícama y pepino con limón y dip de ajo.

Manjar de Llamas  165 
Papas gajo con costra de queso, dip de ajo y salsa picante.

Susurro del jardín  165
Guacamole con pico de gallo acompañado de totopos.

Ritual de Dos  185
3 empanadas de carne molida con queso mozzarella acompañado de chimichurri.

Media Luna del Alba  165
2 hot dogs, medias noches hechos en casa con salchichas gourmet, jitomate

deshidratado, cebolla caramelizada acompañada con papas gajo.

Raíces Doradas  80
Bowl de palomitas doradas con sal.

Las reliquias  160
3 tostadas de cecina de Yecapixtla encurtida con pico de gallo

sobre una cama de aguacate.

Leguas del Antiguo Mar  180
Cubos de atún fresco y aguacate bañados en aceite de ajonjolí y salsa de soya,

con notas cítricas de limón y naranja.

ENTRADAS GOURMET

ESPECIALIDADES FRÍAS 

Fragmentos del Sol  180
Elote dulce a las brasas en mantequilla de ajo y romero, con reducción de búfalo y miel.

Terminado con queso cotija rallado, chile piquín tostado y aderezo de yogur.

Mar Negro  180
Láminas de rib eye selladas y marinadas con cítricos, servidas en aguachile

negro de habanero tatemado y acompañadas de totopos crujientes.
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Tabla del Oráculo Lácteo  480
Queso azul, queso de cabra cenizo, queso de cabra natural, mozzarella, manchego,

brie, aceitunas y mermelada de la casa.

Tabla de Cortezas y Cárnicos  680
Jamón serrano, salami, chorizo, queso azul, queso de cabra cenizo, queso de cabra

natural, mozzarella, manchego, aceitunas y mermelada de la casa.

Círculo del Sol y el Alba  230
Tomates cherry y albahaca fresca.

Encantamiento Azul  240
Pera, ate y queso azúl.

Fuego Frutal  240
Piña y jamón.

El Reino Rojo  240
Peperoni.

Ofrenda al sol  280
Jamón serrano, salami y peperoni.

Brisa Clara  280
Jamón serrano, aceitunas, queso de cabra cenizo y arúgula.

PARA COMPARTIR

PIZZAS

CUCHARAS Y TENEDORES
Esencia de Mila  120

Sopa de tortilla elaborada con chiles secos tatemados al fuego.

Trilogía de Quesos del Bosque  220
Pasta a los tres quesos; roquefort, parmesano y de cabra.

Antiguo Susurro Cremoso  240
Pasta a la carbonara con queso parmesano y tocino.

Ritual de la Salsa Esmeralda  240
Pasta a la boloñesa con carne molida de res y albahaca.

Hechizo Blanco  240
Pasta Alfredo con pechuga de pollo.
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HAMBURGUESAS
Forja del Pan  250

Carne de res con queso gouda gratinado en pan brioche, cebolla caramelizada, tomate

deshidratado acompañada de papas gajo.

Dulce Hechizo  250
Carne de res con queso gouda gratinado en pan brioche, piña asada acompañada de papas

gajo.

5 molletes con queso mozzarella gratinado, frijoles y pico de gallo.

Extra: cecina +50

Rib eye con puré de papa y vegetales salteados al romero y mantequilla.

Pechuga de pollo bañada en crema de chile poblano, arroz y vegetales

salteados.

Salmón a la plancha con puré de papa, frutos del bosque, miel y vegetales a las

finas hierbas.

Toast Bosque Geométrico  130
Dos rebanadas de pan tostado acompañado de huevo duro o revuelto sobre una

cama de aguacate .

Fusión de Sabores  130

Carne del Guardián Silvestre  480

Alquimía del Valle  290

Aurora Miel  350

Hojas del Oráculo Verde  180
Lechuga, tomate cherry con trozos de pollo asado, queso parmesano y aderezo

césar.

Jardín Carmesí  180
Mezcla de lechugas, arúgula, espinaca, frutos rojos acompañado con

vinagreta de mostaza miel.

IMPERDIBLES

DEL JARDÍN
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CERVEZA
Corona   75

Victoria  75

Pacífico  75

Modelo Especial  80

Modelo Negra  80

Michelob Ultra  80
Michelada (limón y sal) +25

Cubana (limón, sal y salsas negras) +35

Clamatada (clamato, limón, sal y salsas negras) +45

VINOS

Concha y Toro Merlot  750 ml  320

Concha y Toro Malbec 750 ml  320

Concha y Toro Carmenere 750 ml  320

Concha y Toro Cabernet Sauvignon 750 ml  320

Lambrusco 750 ml  320

TINTOS

Concha y Toro Sauvignon Blanc 750 ml  320

Concha y Toro Reservado Dulce 750 ml  320

BLANCOS

Concha y Toro Lambrusco Rosé 750 ml  320

Latido de Sara Rosé 750 ml  550

ROSADOS

Moët & Chandon Brut 750 ml  2500

CHAMPAGNE

Olcaviana Blanco Verdejo 750 ml  460

Olcaviana Cabernet Sauvignon 750 ml  460

ORGÁNICOS

TEQUILA
Herradura Reposado  210

Herradura Plata  210
Don Julio 70  220

Jack Daniel´s Tennessee  160
Buchanan´s 12  190

WHISKY

Tanqueray  190
Bombay Sapphire  200

GINEBRA

Absolut Azul  150
Smirnoff  150

VODKA

Bacardí blanco  110
Bacardí añejo  130

RON

Espadín  160

MEZCAL

Todas las bebidas con destilados se sirven
en porciones de 2 onzas e incluyen

mezclador.

DESTILADOS

SODAS

Jengibre  95

Cedrón  95

Lemon Grass  95

Toronjil  95

Salvia  95

Tomillo  95
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TEMÁTICO
FUEGO

Ópalo de Fuego  170

AGUA

Aquae Elixir  165

TIERRA

Elixir Terrae  170

AIRE

Éter  165

Fusión de amaretto, Campari y jugos cítricos.

Poción Ignis 185

Tequila, Campari y jugos cítricos con un

toque de agua quina.

Brebaje Lunar  185

Gin con notas de jazmín, coco y cítricos,

clarificado con leche para una textura sedosa.

Vodka infusionado con vainilla, licor 43 y notas de

elote y cacao.

Acidus Aurum  180

Susurros de Mandrágora  199

Whisky y tequila con notas de cúrcuma y agave,

clarificado con leche y terminado con espuma de

hoja santa.

Amaretto con cítricos y néctar de agave,

agitado con aquafaba.

Tequila, piña y maracuyá, teñido con

carbón activado.

Vodka infusionado con romero y cardamomo,

berries y notas cítricas.

Expreso Martini  160

Moscow Mule  170

Negroni  160

Cosmopolitan  180

Margarita  155

Piña colada  170

MOCKTAIL

Elixir Arcano  105

Artemisa  110

Azurita  90

Destello Místico  110

Guayaba fresca y toronja con un toque de cardamomo y

clavo, equilibradas con jarabe de maple y un final

burbujeante de agua tónica.

Miel de romero, betabel fresco y un toque de carbón

activado con notas cítricas y suaves de agave.

Syrop artesanal de manzana con piloncillo, jengibre y

canela, mezclado con jugo de limón fresco y un toque

efervescente de cerveza.

Agua de coco, jarabe de vainilla y jugo de blueberries con

un toque cítrico de limón.

COCTELERÍA 
BOSQUE

Mezcalada de mango  170

Mezcalada de jamaica  170

Mezcalada de tamarindo  170

Mojito  160

Aperol Spritz  180

Gin de frutos rojos  170


